Black Taurus

COCINA DE AUTOR



antipasti



BLACK TAURUS

antipasti

Crocchetta di prosciutto iberico
1,3,7, 12

Crocchetta di cocco di merluzzo al pilpil
1,3,4,7,12

Insalata di pomodori con mojama e sottaceti
4,12

Insalata di patate arrosto con carpaccio di gamberi grattugiati

2,3,6,10,12

Tagliere di prosciutto iberico
2

Assortimento di formaggi gourmet
7,812

Steak tartare con tuorlo stagionato
L 3,6,810,12

Tartare di tonno rosso con soia e avocado
3,4,6,11,12

Carciofi a bassa temperatura con vellutata di prosciutto
1,12

Uovo a bassa temperatura con verdure di stagione
3,612

Polpo alla griglia con melanzane, miso e soia
3,6,11,12, 14

*Pane individuale

*Servizio di pomodoro e alioli (maionese all’aglio)

DOVE LA TRADIZIONE INCONTRA
L’AVANGUARDIA

3,50€ ud

3,50€ ud

14,00€

14,00€

22,00€

18,00€

18,00€

20,00€

18,00€

17,00€

25,00€

1,80€
1.50€



frutti di mare &
pesce



MER

Sfrutti di mare

Ostrica DO Valencia N°2 6,00€ ud
6,12, 14

Ostriche in tempura con kimchi e lime 6,50€ ud
3, 6,12, 14

Capesante del Pacifico con pico de gallo e vinaigrette 3,50€ ud
6,12, 14

Clochinas (cozze valenciane) al curry rosso 15,00€
6,8,10,11, 12, 14

Calamari croccanti con crema di cipollem 18,00€
1,12, 14

Casseruola di gamberi rossi all’aglio 20,00€
2,12

Gamberetti (200gr) 26,00€
2,12

pesce

Baccala in crosta di alghe e pureé di cavolfiore 22,00€
1,4,6,12

Rombo alla griglia (800g) 36,00€
4,12

Rana pescatrice arrosto con parmentier di patate dolci 26,00€
4,12

Pesce del giorno prezzo secondo il mercato

4,12

DOVE LA TRADIZIONE INCONTRA
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carne alla griglia



CARNE

carne alla griglia

Presa di maiale iberico iberica
12

Carpaccio di manzo stagionato
3,7, 12

Costolette di agnello da latte
12

Filetto di manzo con foie gras
7,11, 12

Entrecéte di manzo frollato (300gr)
12

Bistecca di manzo frollato (1kg)
12

T-bone di manzo frollato (1kg)
12

21,00€

22,00€

26,00€

28,00€

27,00€

58,00€

60,00€

“Tutte le carni sono servite con patate arrosto e peperoni di Padrén
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desserts



BLACK TAURUS

desserts

Flan casero di cremaet
3,712

Torrija con gelato al vaniglia
1,3,7 12

Brownie con gelato al cioccolato
1,3,7,812

Cheesecake con crumble di biscotti e toffee salato
1,3,712

Spuma di yogurt greco con frutta di stagione
7,12

DOVE LA TRADIZIONE INCONTRA
L’AVANGUARDIA

6,50€

7,506

7,00€

7,00€

6,00€



bevande



BLACK TAURUS

birre

Mahou Clasica

Mahou Doble Lupulo

Mahou 0.0 tostada
Mahou 5 estrellas
Mahou sin gluten
Radler

Alhambra

acque e bibite

Acqua

Acqua Gassata Perrier

Sodium

Tonica

Cocacola
Cocacola Zero
Fanta Arancia
Fanta Limone
Sprite

Fuze Tea Limone
Aquarius Limone
Aquarius Arancia

Succo

DOVE LA TRADIZIONE INCONTRA

L’AVANGUARDIA

3,20€
3,50€
3,20€
3,20€
3,50€
3,50€
3,90€

2,50€
2,70€
2,50€
2,80€
2,80€
2,80€
2,80€
2,80€
2,80€
2,80€
2,80€
2,80€
2,80€

vermuts

Vermut blanco

Vermut rojo

caffe e infusioni

Caffée Expreso
Macchiato
Bombon
Carajillo

Caffe con Latte
Americnao
Cremaet
Double Macchiato
Camonmilla
Menta Poleggio
Te Verde

Te Nero

4,50€
4,50€

2,50€
2,70€
2,50€
2,80€
2,80€
2,80€
3,00€
3,00€
2,80€
2,80€
2,80€
2,80€



ALLERGENI

Glutine
Crostacei
Uova
Pesce
Arachidi
Soia
Latticini
Frutta a guscio
Sedano
. Senape
Sesame
Solfiti
Lupini
Molluschi
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CUCINA D’AUTORE






