


entrées



BL ACK TAURUS

QUAND TRADITION ET 
AVANT-GARDE SE RENCONTRENT

entrées

Croquette au jambon ibérique	 3,50€ ud

1, 3, 7, 12

Croquette à la cocotche de morue au pilpil 	 3,50€ ud

1, 3, 4, 7, 12

Salade de tomates avec mojama et cornichons 	 14,00€
4, 12

Salade de pommes de terre rôties avec carpaccio 
de gambas râpées 	 14,00€

2, 3, 6, 10, 12

Plateau de jambon ibérique	 22,00€
12

Assortiment de fromages gastronomiques 	 18,00€
7, 8, 12

Steak tartare avec jaune d’oeuf séché 	 18,00€
1, 3, 6, 8, 10, 12

Tartare de thon rouge avec soja et avocat	 20,00€
3, 4, 6, 11, 12

Artichauts à basse température avec velouté de jambon	 18,00€
1, 12

Œuf à basse température avec légumes de saison 	 17,00€
3, 6, 12

Poulpe grillé avec aubergine, miso et soja	 25,00€
3, 6, 11, 12, 14

Poulpe croustillant avec olives noires et fèves frites 	 24,00€
3, 6, 8, 11, 12, 14

*Pain individuel 	 1,80€	
*Tomate et alioli (mayonnaise à l’ail)	 1.50€



fruits de mer & 
poissons



SEA

fruits de mer

Huître DO Valencia N°2	 6,00€ ud

6, 12, 14

Tempura d’huîtres au kimchi et au citron vert  	 6,50€ ud

3, 6, 12, 14

Coquille Saint-Jacques du Pacifique avec 
pico de gallo et vinaigrette	 3,50€ ud

6, 12, 14

Clóchinas (moules valenciennes) au curry rouge 	 15,00€
6, 8, 10, 11, 12, 14

Calamars de plage croustillants à la crème d’oignons	 18,00€
1, 12, 14

Petit plat de gambas rouges à l’ail	  20,00€
2, 12

Crevettes  (200gr)	  26,00€
2, 12

poissons

Morue en croûte d’algues et purée de chou-fleur	 22,00€
1, 4, 6, 12

Turbot grillét (800g) 	 36,00€
4, 12

Lotte rôtie avec parmentier de patate douce violette	 26,00€
4, 12

Poisson du jour	 prix selon le marché
4, 12

QUAND TRADITION ET 
AVANT-GARDE SE RENCONTRENT



viandes grillées



MEAT

viandes grillées

Proie ibérique	 21,00€
12

Carpaccio de bœuf maturé 	 22,00€
3, 7, 12

Côtelettes d’agneau de lait	 26,00€
12

Filet de boeuf au foie gras	 28,00€
7, 11, 12

Entrecôte de boeuf maturé (300gr) 	 27,00€
12

Côte de boeuf maturée (1kg) 	 58,00€
12

T-Bone de boeuf maturée (1kg) 	 60,00€
12

*Toutes les viandes sont servies avec des pommes de terre rôties et des piments de Padrón.

QUAND TRADITION ET 
AVANT-GARDE SE RENCONTRENT



desserts



BL ACK TAURUS

desserts

Flan maison à la crème 	 6,50€
3, 7, 12

Torrija avec glace au vanille 	 7,50€
1, 3, 7, 12

Brownie avec glace à la chocolat	 7,00€
1, 3, 7, 8, 12

Cheesecake with biscuit crumble and salted toffee 	 7,00€
1, 3, 7, 12

Greek yoghurt foam with seasonal fruit 	 6,00€
7, 12

QUAND TRADITION ET 
AVANT-GARDE SE RENCONTRENT



boissons



BL ACK TAURUS

bières
Mahou Clásica 	 3,20€

Mahou Doble Lúpulo	 3,50€

Mahou 0.0 tostada 	 3,20€

Mahou 5 estrellas 	 3,20€

Mahou sin gluten 	 3,50€

Radler	 3,50€

Alhambra 	 3,90€

eau et boissons non 
alcoolisées
Eau 	 2,50€

Eau Pètillante Perrier	 2,70€

Soda 	 2,50€

Tonic	 2,80€

Cocacola 	 2,80€

Cocacola Zero 	 2,80€

Fanta Orange	 2,80€

Fanta Citron	 2,80€

Sprite	 2,80€

Fuze Tea Citron	 2,80€

Aquarius Citron	 2,80€

Aquarius Orange	 2,80€

Jus de Fruits 	 2,80€

vermuts
Vermut blanco	 4,50€

Vermut rojo	 4,50€

cafés e infusiones
Black Coffee	 2,50€

Espresso	 2,70€

Bombón	 2,50€

Carajillo	 2,80€

Coffee with Milk 	 2,80€

American 	 2,80€

Cappuccino	 2,80€

Double Espresso	 3,00€

Cremaet	 3,00€

Chamamile Tea	 2,80€

Pennyroyal Tea	 2,80€

Green Tea	 2,80€

Black Tea	 2,80€

WHERE TRADITION MEETS 
THE AVANT-GARDE



1.	 Gluten
2.	 Crustacés
3.	 Œufs
4.	 Poisson
5.	 Arachides
6.	 Soja
7.	 Produits laitiers
8.	 Noix
9.	 Céleri
10.	 Moutarde
11.	 Sesame
12.	 Sulfites
13.	 Lupins
14.	 Mollusques
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